
SNACKS

Marconamandlar eller oliver 65:-/styck

Potatischips med sikromsdip 65:-

Pata Negra 70 g lagrad 24 mån 155:-

Nystekt bacon från Carlströms 65:-

Mozzarella olivolja & svartpeppar 95:-

Ostron med sharlottenlök, tabasco & sherryvinäger 40:-/styck

DRINK FÖRE MATEN
OLD FASHIONED 
Four Roses, Angostura bitter, rörsocker..165:- 

NEGRONI 
Beefeater 24, Campari, Antica Formula...165:- 

DRY MARTINI 
Plymouth Gin, Noilly Prat, Oliver.................165:- 

HATTENS MOCKTAIL 
Tranbär, jordgubbar, citron............................80:- 

BELLINI
Persika, Prosecco...............................................165:- 

APEROL SPRITZ 
Aperol, prosecco, soda....................................165:- 

FLÄDER SPRITZ 
St. Germain, prosecco, soda...........................165:- 

VIRGIN BELLINI 
Persika, Richard Juhlin Sparkling..................90:- 

BUBBEL FÖRE MATEN
NV PHILIPONNAT ROYALE RÉSERVE

                 
Philipponnat, Champagne, FRA. 155:-

NV CAVA CODORNIU ”1551” BRUT 
                  Codorniu, Katalonien, SPA. 125:-

NV PROSECCO TREVISO EXTRA DRY
             

Le Contesse, Veneto, ITA. 115:-

RICHARD JUHLIN SPARKLING
  

Alkoholfri, Piccolo, FRA. 80:-



BUBBLOR 

NV PHILIPONNAT ROYALE RÉSERVE  	                           
Philipponnat, Champagne, FRA.............................155/925

NV CAVA CODORNIU “1551” BRUT 	                     
Bodega Villa Conchi, Penedés, SPA......................125/745 

NV PROSECCO TREVISO EXTRA DRY               	                 
Le Contesse, Veneto, ITA.........................................115/685

NV POL ROGER BRUT RÉSERVE	                                            
Pol Roger, Épernay, Champagne, FRA...................975

2014 CUVÈE “1522” MILÉ-SIMÉE 
GRAND CRU EXTRA BRUT                 
Philipponnat, Aÿ/Côte des Blancs 
Champagne, FRA......................................................1775

FATÖL
MELLERUDS UTMÄRKTA PILSNER ........................80 
EKO Lager, 4,5 % SWE

KRUSOVICE ..................................................................85 
Lager 5,0 % CZE

SITTING BULLDOG .....................................................85 
IPA, 6,4 % SWE

SLEEPY BULLDOG ......................................................85 
Pale Ale, 4,8 % SWE

ÖL PÅ BESÖK- FRÅGA PERSONAL 
Visiting beers - ask the staff

ALKOHOLFRITT

ALKOHOLFRI ÖL ...................................................50/55 
Melleruds lager, Easy Rider IPA

RICHARD JUHLIN SPARKLING . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .80 
Piccolo

MUST...............................................................................55 
Från köpings musteri

MINERALVATTEN ...................................................35 
Naturell

SOFT DRINKS ..........................................................35 
Mjölk, läsk & juice

LEMONAD.................................................................55 
Kiviks, varierande smak

FLASKA & BURK 33CL
MARIESTADS EXPORT..........................................70 
Lager, 5,3 % SWE

CARLSBERG HOF...................................................65 
Lager 4,2 % DEN

SHIP FULL OF IPA ..................................................75 
IPA, 5,8 % SWE

BRISKA CIDER ........................................................70 
Päron, 4,5% SWE

BRISKA CIDER ........................................................70 
Hallon & svarta vinbär, 4,5% SWE

VITT VIN

CHÂTEAU LA BIDIÈRE MUSCADET SÈVRE ET MAINE
MAISON PIERRE CHAINIER, FRA, 2020...................115/575

POUILLY-FUMÉ CLÉMENT ET FLORIAN BERTHIER 
VIGNOBLES BERTHIER, FRA, 2020.........................155/775

CHABLIS SAINT MARTIN 
DOMAINE LAROCHE, FRA, 2020..............................165/825

BOURGOGNE CHARDONNAY 
DOMAINE FAIVELEY, FRA, 2015................................175/875

GENTLEMAN RIESLING 
WEINGUT MEHRLEIN, TYS, 2020.............................130/645

GRÜNER VELTLINER WEINVIERTEL EKO 
WEINGUT INGRID GROISS, ÖST, 2020...................120/595

SAUVIGNON BLANC 
NAUTILUS ESTATE, NZ, 2019.....................................140/695

FRÅGA GÄRNA EFTER VÅR VINLISTA!

RÖTT VIN

CÔTES DU RHÔNE GENTILHOMME 
OGIER, FRA,2020....................................................115/575

MERCUREY ROUGE VIEILLES VIGNES 
DOMAINE FAIVELEY, FRA, 2020.........................175/875

FLEURIE PONCIÉ CRU
DOMAINES PIERRE-MARIE CHERMETTE, FRA, 2020
......................................................................................150/745

PAGUS BISANO VALPOLICELLA RIPASSO 
CANTINA VALPANTENA, ITA, 2019....................130/645

PARIGI NEBBIOLO D ÁLBA 
MAURO SEBASTE, ITA, 2020...............................170/845

BAROLO 
I MANENTI, ITA,2017.............................................. 190/945

CHIANTI CLASSICO 
CASALE, ITA, 2019....................................................175/875

SONOMA COUNTY CABERNET SAUVIGNON
LOUIS M MARTINI, USA, 2018...............................170/845

ROSÉVIN
MIRADOU ROSÉ 
GASSIER, PROVENCE, FRA, 2019......................115/575

ALBIA ROSÉ 
RICASOLI, TOSCANA, ITA, 2020..........................135/675

 



FÖRRÄTTER 

3 assietter med skagen, råbiff & sill 185:-

MELLERUDS & SNAPS 3CL 150:-

 

Professor Wretmans Toast Skagen 175:- 

2020 DOMAINE LAROCHE CHABLIS SAINT-MARTIN, BOURGOGNE, FRA 165:-

 

Råbiff med grönpepparmajonnäs, picklad silverlök, cornichons, kapris & crostini 165:-
2020 POUILLY-FUMÈ CLÈMENT ET FLORIAN BERTHIER, LOIRE, FRA 155:-

Färskpotatis med Kalix löjrom, bakat ägg, smörsås, ättiksgelé & gräddfil 235:-/veg 165:-

2019 JOSEPH FAIVELEY BOURGOGNE CHARDONNAY, BOURGOGNE, FRA 175:-

Tre sorters sill med tillbehör 150:-

MELLERUDS & SNAPS 3CL 150:-

Svenska kantareller på brioche med tryffelgrädde, friterad kalvbräss & färsk tryffel 195:-

2017 BAROLO I MANETI, PIEMONTE, ITA 190:-

Kroketter på confiterat anklår med fetaost-emulsion, picklad grön tomat & bakad plommontomat 175:-

2020 BOURGOGNE PINOT NOIR MERCUREY, BOURGOGNE, FRA 175:-

Hattens charkuterier med tillbehör 175:-

2019 CASALE CHIANTI CLASSICO, TOSCANA, ITA 175:-

Tre sorters ost med fikonmarmelad & knäcke 160:-

TAYLOR´S 10 YEAR OLD TAWNY PORT 115:-

Vid allergi, vänligen rådfråga personalen



VARMRÄTTER

Hattens gröna se kvällens alternativ på vår griffeltavla 195:-

Moules Frites med aioli 245:-
2020 PIERRE CHAINIER CHÂTEAU LA BIDIÈRE MUSCADET, LOIRE, FRA 115:-

Rimmad lax med dillstuvad potatis & senapscreme 260:-
2020 POUILLY-FUMÈ CLÈMENT ET FLORIAN BERTHIER, LOIRE, FRA 155:-

Öring med rostad blomkålscreme, råhyvlad blomkål, picklad vitvinssås & zuccini 325:- 

2020 GRÛNER VELTLINER WEINVIERTEL EKO, ÖST 120:-

Professor Wretmans Toast Skagen 275:- 

2020 DOMAINE LAROCHE CHABLIS SAINT-MARTIN, BOURGOGNE, FRA 165:-

Råbiff med grönpepparmajonnäs, picklad silverlök, cornichons, kapris & crostini 265.-
2020 POUILLY-FUMÈ CLÈMENT ET FLORIAN BERTHIER, LOIRE, FRA 155:-

Svensk hängmörad biff med bearnaisesås, haricots verts & pommes frites 375:-
2018 LOUIS M MARTINI CABERNET SAUVIGNON, SONOMA COUNTY, USA 170:-

Fläskschnitzel med cafe de parís- smör, ruccola, parmesan & citron 265:-
2020 BERNHARD MEHRLEIN GENTLEMAN RIESLING, RHEINGAU, TYS 130:-

Iberico Secreto med sötpotatiscremé, chorizosås, broccoli & chicharones 315:-
2020 FLEURIE PONCIE CRU, BOURGOGNE 150:-

Wallenbergare med ärtor, lingon & brynt smör 220:-
2019 JOSEPH FAIVELEY BOURGOGNE CHARDONNAY, BOURGOGNE, FRA 175:-

Hattens Köttbullar med gräddsås, lingon & pressgurka 195:-
2019 CASALE CHIANTI CLASSICO, TOSCANA, ITA 175:-

Veckans långkok se kvällens alternativ på vår griffeltavla 215:-
SE PÅ VÅR SPEGEL

DELA PÅ TVÅ
Tomahawk med pommes frites, béarnaisesås, haricots verts, rödvinssky

ca 35min tillagningstid 1,50kr/gram

2018 LOUIS M MARTINI CABERNET SAUVIGNON, SONOMA COUNTY, USA 170:-

Vid allergi, vänligen rådfråga personalen



DESSERTER

ETC Espresso, Tryffel, Cognac 5cl (Martell V.S) 145:-
 

Veckans Paj varierande smak, fråga servisen 95:-

Créme Brûlée fransk klassiker med smak av vanilj 95:-
MOSCATO D’ASTI Piemonte, ITA. 8cl 95:-

Hallonparfait med brownie, hallonkräm & saltrostade mandlar 115:-
TAYLOR´S 10 Year Old Tawny Port 8cl 115:-

Änglamat med vaniljglass, maränger, lingon, grädde, kolasås & drömmar 115:-
MOSCATO D’ASTI Piemonte ITA. 8cl 95:-

Yoghurtpannacotta, blåbärssorbet, rårörda blåbär, kristalliserad vit choklad & havreflarn 105:-
SAUTERNES Bordeaux, FRA. 8cl 105:-

Glasskula varierande smaker, fråga servisen 30:-

Chokladtryffel 30:-
TAYLOR´S 10 Year Old Tawny Port 8cl 115:-

En bit ost med fikonmarmelad & knäckebröd 50:-
TAYLOR´S 10 Year Old Tawny Port 8cl 115:-

Tre sorters ost med fikonmarmelad & knäckebröd 150:-

TAYLOR´S 10 Year Old Tawny Port 8cl 115:-
 
 

KAFFEDRINKAR
Espressomartini 

Vodka, kahlua, kall espresso, socker 165:- 

 Irish coffee 
Jameson whisky, farinsocker, kaffe, grädde 155:- 

 Baileys coffee 
Baileys, kaffe, grädde 155:-

Kaffe Karlsson 
Baileys, Cointreau, kaffe, grädde 155:-

Spanish coffee 
Likör 43, kaffe, grädde 155:-

Kaffe D.O.M. 
Bénédictine D.O.M., kaffe, grädde 155:- 

 
Björklunds Kaffe 35:- 

 

Vid allergi, vänligen rådfråga personalen


