
 

 

STARTERS 
PROFESSOR WRE TMANS TOAST SK AGEN (G*) 
with Caviar of Kalix

STE AK TARTARE  

with browned butter and aged cheese cream,                                          
pickled chanterelles, hazelnuts, and preserved spruce shoots  

HAT TENS COLD CUTS FOR 2 (N*) 

with condiments

THIS WEEK S LUNCH

PARSLEY ME AT PAT TIES (G) 
with boiled potatoes, cream sauce, pressed cucumber & lingonberry preserves                

FR IED SE A BASS                                                                        
with fennel cream, herb mash, pickled tomatoes & fennel salad

VENISON RUMP STE AK  

with potato cake, aged cheese, cranberry jus & haricots verts                    

ALWAYS
WALLENBERGER (G) 

with peas, lingonberries, browned butter & mashed potatoes

ME ATBALL S (G) 
med cream sauce, lingonberries, pickled cucmber & mashed potatoes

R AW SALTED SALMON (G*) 
with dill stewed potatoes & mustard cream

PORK SCHNIT ZEL (G) 

with Café de Paris butter, arugula, Parmesan cheese,                                                
red wine sauce & french fries                               

HAT TENS VEGE TARIAN (G) 
Linguine with ratatouille & burrata

HAT TENS CONFIT (G*) 
Brisket on brioche with horseradish mayo, pickles & crispy onions

SWEETS
CRÈME BRÛLÉE

THIS WEEK’S PIE (G)

SORBE T OR ICE CRE AM

CHOCOL ATE TRUFFLE

Please ask the staff regarding allergies 
G = Gluten, N = Nuts, * = Can be adjusted

 
FÖRR ÄT TER

PROFESSOR WRE TMANS TOAST SK AGEN (G*) 
med Kalix Löjrom       halv 205 hel  315    

R ÅBIFF  
med brynt smör- & lagrad ostcrème, picklade kantareller,                                                  

hasselnötter & syltade granskott          halv 195 hel  295

HAT TENS CHARKUTERIER FÖR 2 (N*)  

med tillbehör  265 
 
 

VECK ANS LUNCH

PERSIL JE JÄRPAR (G)     
med kokt potatis, gräddsås, pressgurka & rårörda lingon  165                                                     

 STEK T HAVSABBORRE 
med stuvad fänkål, örtpotatisstomp, syltade tomater & fänkålscrudité 175

HJORTROSTBIFF    
medpotatiskaka, lagrad ost, tranbärssky & haricots Verts 185              

 
ALLTID 

WALLENBERGARE (G) 
med ärtor, lingon, brynt smör & potatispuré 230

KÖT TBULL AR (G) 
med gräddsås, lingon, pressgurka & potatispuré 175

RIMMAD L A X (G*) 
med dillstuvad potatis & senapskräm 260

FL ÄSK SCHNIT ZEL (G) 
med Café de Paris-smör, ruccola, parmesan, rödvinssås &                      

pommes frites         295  
 

HAT TENS VEGE TARISK A (G) 
Linguine med ratatouille & burrata 205 

HAT TENS L ÅNGKOK (G*) 
Oxbringa på brioche med pepparotsmajonäs, pickles, rostad lök 225

NÅT T SÖT T
CRÈME BRÛLÉE 105

VECK ANS PA J (G) 105 

SORBE T ELLER GL ASSKUL A 40

CHOKL ADTRYFFEL 40

Vid allergi, vänligen rådfråga personal 
G = Gluten, N = Nötter * = Går att anpassa 


