
 

HATTENS NYÅRSSUPÉ

Förrätter 

Gratinerad Chevré på smörstekt brioche, portvinskoka fikon,
 rostade valnötter & portvinssirap

DOMAINE DURAND MENETOU-SALON, LOIRE, FRA 

Professor Wretmans Toast Skagen med Kalix löjrom
DOMAINE LOUIS MOREAU CHABLIS, BOURGOGNE, FRA 

Tunt skuret nötinnanlår med picklad jordärtskocka, tryffelostcrème, 
jordärtskockschips & färskriven vintertryffel
J VINEYARDS PINOT NOIR, KALIFORNIA, USA 

Varmrätter

Pumpa i variation med schalottenlöks-Tarte Tatin, inlagda granskott & tryffelskum

MÂCON-VILLAGES CHARDONNAY HENRI DE VILLAMONT, BOURGOGNE, FRA 

Torskrygg med hummerkrokett, mandelpotatispuré, 
syltade tomater & smörad hummersky

MENAGE A LOIRE SAUMUR THE GRAPE COLLECTIVE, LOIRE, FRA 

Kryddstekt hjort med svartrotspuré, potatisterrin, sotad svartrot & portvinssky
CROZES-HERMITAGE ”ESQUISSE” EKO, RHÔNE, FRA 

Dessert

Crème brûlée
SAUTERNES, BOURDEAUX, FRA 8CL 

Bakad choklad med passionsfruktcurd, rostad vit choklad & passionsfruktsorbet
CROFT RESERVE RUBY PORT, POR 8CL 

3 rätters supé 695:-
vinpaket 485:-

Bokning görs till info@nyahattfabriken.se


